
POSTRES | DESSERTS

Crema Quemada   ...   Crème Brûlée   ...   9 A I
   
Tarta Tatín de Manzana   ...   Tarte Tatin   ...   10 I B 

Tarta Cremosa de Queso   ...  Melting Cheese Cake   ... 10 A I
   
Coulant de Chocolate Negro   ...   Black Chocolate Coulant   ...  10,50 A B I

Tiramisú   ...   10 B I R A
   
Fruta Variada   ...  Assorted Fruit  ...  8

Helado Artesanal: Vainilla, Chocolate, Fresa o Turrón   ...   6 I B
Ice Cream: Vainilla, Chocolate, Strawberry or Nougat   ...   

Sorbete: Mandarina y Limón  ...  Sorbet: Mandarin and Lemon  ...  5,50

MENÚ INFANTIL | CHILDREN’S MENU

Hamburguesas con Patatas Fritas   ...   Hamburger with French Fries   ...   13 I
   
Espagueti Boloñesa   ...   Spaghetti Bolognese   ...   13 I B 

Ecalope de Pollo con Patatas Fritas   ...  Chicken Escalope with French Fries   ... 13 A B I

ALÉRGENOS | ALLERGENS

Reglamento (ue) no 1169/2011 del parlamento europeo y del consejo de 25 de octubre de 2011
Establecimiento con información disponible en materia de alergías e intolerancias alimentarias.

Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias.
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ENTRANTES | STARTERS

Anchoas Alfredo 00 por Unidad   ...   Cantabrian Anchovies 00 Unit   ...  5 O R

Jamón Ibérico Jabugo  D.O.  ...  Iberian Ham Jabugo D.O.   ...    25

Foie Mi Cuit, Pasas al Fondillón, Manzanas y Peritas  ...   22  R I
Foie Mi Cuit, Fondillon, dried raisins, Apples and Pears   ...  

Carpaccio de Ribeye, Vinagreta de Piparras   ...   21 C R
Ribeye Carpaccio, Piparras Vinaigrette   ...

Tartar de Atún Rojo Balfegó   ...   Red Tuna Balfegó Tartare   ...   24 O R N M C
Classic Tuna Tartar, Granni Apple, Avocado   ...

Pulpo, Parmentier de Patatas    ...   Octopus, Potato Parmentier  ...   23 P I

Gyozas de Gambas y Jengibre   ...   Prawn and Ginger Gyozas   ...   17  B F B N

Gambas al ajillo   ...   Garlic Prawns   ...   23 F R

Calamar a la Andaluza o a la Plancha   ...   Fried or Grilled Squid   ...   23 P B 
  
Croquetas de Jamón Ibérico o Gambas    ...   19 I A B // I A B F
Iberian Ham or Prawn Croquettes

ENSALADAS | SALADS

Ensalada Clásica   ...   Classic Salad   ...   17 R O A

Ensalada de Burrata, Pesto y Tomates   ...   20 I B D
Burrata, Pesto and Tomato Salad   ...   

Ceviche de Corvina   ...   Corvina Ceviche   ...   24 O R  

Espencat con Bacalao   ...   Espencat with Cod   ...   22 O R

MARISCOS | SEAFOOD

Ostras Gillardeau Nº2 P.U.   ...   Gillardeau Oysters Nº2 P.U   ...   7 P

Almejas con Ajo y Perejil   ...   Clams with Garlic and Parsley   ...   23,50 R P

Boquerones Fritos de la Bahía   ...   Fried Anchovies from the Bay   ...   16 O B 

Bogavante a la Plancha   ...   Grilled Lobster   ...   47 F R 



CARNES | MEATS

Solomillo de Vaca Cazurra, Puré de Boletus, Espárragos y Salsa Bordelesa   ...   29,50 R I
Cazurra Cow Sirloin Steak, Boletus Purée, Asparagus and Bordelaise sauce   ...   

Steak Tartar (Solomillo Cazurra)   ...   Steak Tartare (Cazurra Sirloin)  ...   29,50 O A C

Solomillo Rossini, Puré de Boletus,  Espárragos y Salsa Bordelesa   ...   33,50 R I
Rossini Sirloin Steak, Boletus Purée, Mushroom Demi-Glace and Asparagus  ...   

Ribeye de Vaca Cazurra, Salsa Chimichurri y Patatas Fritas   ...   36 R C
Cazurra Cow Ribeye, Chimichurri Sauce and French Fries   ...   

Costillar de Cerdo Duroc a Baja Temperatura con Patatas Fritas   ...   20 B
Duroc Pork Ribs Cooked in Low Temperature with French Fries   ...   

Hamburgesa Premium, Queso Cheddar, Bacon y Cebolla Caramelizada   ...   20,50 B I C R
Premium Hamburger, Cheddar Cheese, Bacon and Caramelized Onion   ...   

PESCADOS | FISH

Lubina a la Sal o a la Plancha (2 pax)   ...  Sea Bass in Salt or Grilled  (2 pax)   ...   68 O

Atún Rojo Balfegó a la Plancha, Puré de Azafrán, Ajetes y Alcachofas   ...   29 O I B 
Grilled Red Tuna Balfegó, Saffron Purée, Tender Garlic and Artichokes   ...     

Lenguado con Mantequilla de Alcaparras y Limón, Patatas al vapor y Espárragos   ...   29,50 O I
Sole with Caper Lemon and Butter, Steamed Potatoes and Asparagus   ...   

Pescado del día (Según Mercado)   ...  Fish of the day  (Depending on Market Availability)   ...  O

SUSHI

Ensalada Wakame   ...   Wakame Salad   ...   11  M N

California Roll (8 Piezas / Pieces)   ...   21 O R M N

Especial California   ...   California Special (8 Piezas / Pieces)   ...   22 O R B N

Niguiri (4 Piezas / Pieces)   ...   19 O N

Sashimi (6 Piezas / Pieces)   ...   23 O



PASTAS

Espagueti, Pesto de Pistachos y Tomates Marinados   ...   26  R D B I
Spaghetti, Pistachio Pesto and Marinated Tomatoes   ...   

Tagliatelle con Calamares, Gambas, Ajetes y Tomatitos   ...   26 R B I F P
Tagilatelle with Squid, Prawns, Garlic shoots and Cherry Tomatoes   ...   

ACOMPAÑANTES | ON THE SIDE

Pan, All i Oli y Tomate, P.P.   ...  Bread, All I Oliand Tomato Sauce P.P.   ...  3 B A
   
Patatas Fritas   ...   Fries   ...   7 B

Ensalada Asador   ...  Asador Salad   ...   7
 
Pimientos del Padrón   ...  Padron Peppers   ...   8 B
 
Verduras de Temporada   ...  Seasonal Vegetables   ...   9

PAELLAS, ARROCES O FIDEUA (MIN 2 PER) (SECO O MELOSO) 
RICES, PAELLAS AND FIDEUA (MIN 2 PER) (DRY OR CREAMY)

Arroz del Señoret   ...   Señoret Paella   ...   21,50 P.P. O F G R P 

Paella Valenciana   ...   Valencian Paella   ...    21,50 P.P. G

Paella Mixta   ...   Mixed Paella   ...   25 P.P. P O F G

Arroz de Cigalas   ...   Langoustine Paella   ...   25 P.P. G
 
Arroz de Bogavante   ...   Lobster Paella   ...   36 P.P. O F G R P

Arroz de Ribeye y Ajetes   ...   Ribeye Steak and Garlic Shoots Paella   ...   36 P.P.   G R

Secreto, Alcachofas  y Boletus  ...   21,50 P.P.  G R
Lower Pork Shoulder, Artichokes and Boletus Mushrooms   ...  


